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Wir freuen uns, Ihnen unser Belagaio 

Familienweingut präsentieren zu können 
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  FAMILIENWEINKELLER  

      IN DER TOSKANAUnsere Weinberge 

befinden sich in der Mitte der Toskana, 450 m über den 

Meeresspiegel. 

Die optimale Höhe des Bodens, auf dem wir die Trauben 

anbauen, bestimmen die ideale Reifung und die 

Einzigartigkeit unserer Weine.  

. 

 

REBE ALTER: 

24 Hektar Weinberge sind 10-25 Jahre alt 

8 Hektar davon DOCG CHIANTI 

20 Hektar Weinberge 1-3 Jahre  

 

 

Sorten der dunkeln Trauben: Sangiovese 

Cabernet Sauvignon 

Merlot 

 

Ein kleiner Prozentsatz besteht aus Sorten die man nur in der Toskana findet: Canaiolo,  

Colorino и Malvasia Nera  

Sorten der hellen Trauben:  

Vernaccia DOCG  

Sauvignon Blanc  

Vermentino  

Trebbiano  
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Wir verfolgen und kontrollieren die Trauben sorgfältig auf jeder Etappe der Wein Herstellung.  

Die Traubenpfanzen werden von Hand beschnitten. Unsere Gebiete Grenzen an berühmten 

Gebieten wie Brunello oder Quanti. 

 

Ein großer Stolz unserer Firma ist unser Team.  

 

Unsere erfahrenen Önologen entwickeln für jede Weinmarke eine individuelle technologische 

Landkarte. 

Darüber hinaus kontrollieren wir auf jeder Fermentationsstufe 

die Qualität des Weines durch Labortests, die eine professionelle 

Beurteilung der Weinqualität ermöglichen.  

Die Trauben werden von Hand in kleinen 12-kg-Kisten geerntet, 

wodurch bereits in diesem Stadium unreife / faule Trauben entfernt 

werden können, danach werden die gesammelten Trauben sofort in die 

Cantina geschickt, damit sie keine Zeit haben, um zu verwelken oder zu 

verderben.  

Dies führt dazu, dass die Qualität unseres Weins steigt.  

Unsere zwei Cantinas sind mit der modernsten 

Ausrüstung der führenden Unternehmen der Weinbranche Defranceschi 

aufgerüstet. Die Weinkeller-BARRIQUE sind mit neuen SAYRI Fässer aus der französischen Eiche 

ausgerüstet.  

Wir nehmen für die Reifung von Wein Fässer der 

Italienische Firmen Mastro Bottaio und Garbellotto, die sich auf dem Markt etabliert haben. Wir 

schicken auch Wein zur Verkostung an potentielle Partner.  
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5Cento 

IGT Toscano Rosso 2019  
 

Der 5Cento-Wein wird zu 80% aus Sangiovese-Trauben hergestellt, begleitet 
von anderen typisch toskanischen Sorten wie Canaiolo, Colorino und Malvasia 
Nera. 
Die Weinberge dieser Weinmarke werden auf mittelschweren Böden mit Sand 
und feinen Steinen angebaut, die dem Körper des Weins Fülle und das Aroma 
von außergewöhnlicher Eleganz und Komplexität verleihen. 
Die Trauben werden beschnitten und von Hand gelesen, wenn sie die volle 
Reife erreicht haben, normalerweise zwischen der dritten und vierten 
Septemberwoche; In der ersten Stufe werden die Zweige und Blätter 
getrennt, dann werden die Weintrauben sanft gepresst und mit dem 
Fruchtfleisch zur alkoholischen Gärung in Edelstahltanks geschickt. 
Die Fermentation erfolgt bei einer kontrollierten Temperatur von 26-28 ° 
C mit ausgewählten Produkten; Die Mazeration auf der Schale dauert 
etwa 7-9 Tage. Am Ende der Pellicularmazeration und der alkoholischen 
Gärung bleibt der Wein bis zum Ende der malolaktischen Gärung bei 
kontrollierter Temperatur. Von diesem Moment an beginnt die 
Reifungsphase in Stahltanks mit kontrollierter Temperatur für 8 Monate 
bis zum Moment der Abfüllung. Während dieser Zeit bleibt der Wein in 
Kontakt mit seinem feinen Sediment und hält es, damit das Produkt 
Körper, Weichheit und Komplexität erhält. 

Vor der Abfüllung wird der Wein abschließend filtriert. 
 

ORGANOLEPTISCHE BESCHREIBUNG 

Name: Toscano Rosso 

Trauben: Sangiovese 90%, Canaiolo10% 

Farbe: dunkelrot 

Geruch: fruchtiges Bouquet mit Anklängen von Brombeeren und anderen 

Beeren mit zusätzlicher würziger Note für die Geschmacksharmonie. 

GESCHMACK: der Wein ist frisch, saftig und leicht zu trinken. Die 

Säurekomponenten des Weins werden durch weiches und seidiges Tannin ausgeglichen, wodurch 

ein süßlicher Nachgeschmack mit einem Hauch von Gewürzen und leichten Vanillenoten entsteht 

Gut kombinierbar mit: Mittelweichen Käse, Gemüse und Beliebigen Fleisch. Gekühlt geht es auch 

als appertaining 

 

PROZENTANTEIL ALKOHOL 13,5% 

Größe 750 ml 

Genieß Temperatur 18°C  
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Alsecco 
IGT Toscano Bianco 2019 

 

Die Trauben für diesen trockenen Weißwein wachsen auf den höchsten 

Hügeln unseres Betriebes, wo die mineralischsten und steinigsten 

Böden gute Reife, Säure und Frische unseres Produktes garantieren. 

ALSECCO-Wein wird aus Vermentino- und Trebbiano-Trauben 

hergestellt. 

Alle Trauben werden Anfang September von Hand in kleinen 12 kg 

Kisten geerntet. 

Anschließend werden die Trauben 24 Stunden lang bei einer 

Temperatur von 3 ° C gekühlt, um eine anschließende 

Verarbeitung bei niedrigen Temperaturen zu gewährleisten, um 

den Most nicht zu oxidieren und die Aromen der Trauben und des 

zukünftigen Weines zu erhalten. 

Zuerst werden die Trauben bei niedrigem Druck (ca. 0,6 atm) 

gepresst, die Mazeration auf der Schale erfolgt bei niedrigen 

Temperaturen. Dieser Prozess aktiviert die Extraktion von 

Verbindungen aus der Haut, die Aromastoffe bilden. Die 

entstandene Würze wird zur Reinigung 48 Stunden bei 9°C 

dekantiert. Nach dem Dekantieren der geklärten Würze beginnt 

mit einem Temperaturanstieg von ca. 15/16°C die alkoholische 

Gärung, die mindestens 2 Wochen dauert. Nachdem die Würze zu 

Wein geworden ist, wird sie dekantiert und für 6 Monate in Stahl 

auf ihrem natürlichen Sediment, auf ihrem zellulären Gehalt an 

bereits inaktiver Hefe, die bei wöchentlichem Rühren Weichheit 

und Aromen im Laufe der Zeit offenbaren und der Zukunft 

Stabilität verleihen Wein. 

Lieblingswein der Mädchen, der auch Ihr Herz erobern wird! 

ORGANOLEPTISCHE BESCHREIBUNG 

Name: Toscano Bianco 

Trauben: Vermentino e Trebbiano 

Farbe: Stroh-Gelb mit goldenem Unterton 

Geruch: das Bouquet öffnet sich mit intensiven Zitrus- und fruchtigen Noten von Pfirsich und 

Aprikosen, das Aroma ist begleitet von einer Note frischer Haselnuss. 

GESCHMACK: frisches Bouquet, voll und umhüllend mit fruchtig-aromatischem Fruchtfleisch. 

Der Nachgeschmack ist langanhaltend mit einer eleganten Geschmacksvolle 

Gut kombinierbar mit: Snacks, Gemüsegerichte, roher Fisch, Schalentiere, Fischhauptgerichte. 

PROZENTANTEIL ALKOHOL 13,5% 

Größe 750 ml 

Genieß Temperatur 10 - 12°C 
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KITRI 
IGT Toscano Rosato 2019 

Dieser Toscana Rosato wird aus Weinbergen gewonnen, die auf hohen 

Hügeln liegen, auf Böden von mittlerer Textur mit viel Muschelgestein und 

Steinen, die eine gute Frische und richtige Bodenfeuchtigkeit garantieren, 

und die gute Reife der Trauben unter solchen Bedingungen verleiht dem 

Wein einen reiches Aroma. 

KITRI-Wein wird aus Sangiovese e Merlot-Trauben hergestellt, "weiße 

Vinifikation" oder ohne Haut. 

Alle Trauben werden Anfang September von Hand in kleinen 12 kg 

Kisten geerntet. 

Anschließend werden sie 24 Stunden bei einer Temperatur von 3 ° C 

gekühlt, um eine anschließende Verarbeitung bei niedrigen 

Temperaturen zu gewährleisten, um den Most nicht zu oxidieren und 

die Aromen der Trauben und des zukünftigen Weines zu erhalten. 

Zuerst werden die Trauben in einer Presse auf den Schalen mehrere 

Stunden mazeriert, damit der Saft die für unseren Roséwein 

erforderliche Farbe aufnehmen kann, dann werden die Trauben bei 

niedrigem Druck (ca. 0,6 atm) gepresst und die resultierende Würze 

wird für 48 . dekantiert Stunden bei 9 °C zu klären. Nach dem 

Gießen beginnt die gereinigte Würze zu gären und erhöht ihre 

Temperatur auf etwa 15/16 ° C. Die alkoholische Gärung dauert 

mindestens 2 Wochen. Nachdem die Würze zu Wein geworden ist, 

wird sie dekantiert und 6 Monate in Stahl auf "feinem Bodensatz", dh 

auf seinem natürlichen Bodensatz aus inaktiven Hefen, aufbewahrt, 

der bei wöchentlichem Rühren Weichheit und Aroma verleiht. Durch 

eine leichte Mazeration auf der Schale sättigt man den Wein mit den 

für Rosé typischen Farbkomponenten und verleiht dem Wein Aromen 

von roten Früchten, die im Glas angenehm zu spüren sind. 

 

ORGANOLEPTISCHE BESCHREIBUNG 

Name: Toscano Bianco 

Trauben: Sangiovese und Merlot („weiße Verifikation“) das heißt, das Wein 

wird aus geschälten Trauben hergestellt 

Farbe: Rosa Puder 

Geruch: eleganter Geruch mit fruchtigen Noten, (Kirsche)                                                 

Geschmack: Gut kombinierbar mit: hellem Fleisch, Fischgerichten, Pizza, Aufschnitt und frischem 

mittelreifem Käse, Apperetivs und zum Kochen 

 

PROZENTANTEIL ALKOHOL 13,5% 

Größe 750 ml 

Genieß Temperatur 10 - 12°C  
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Vernaccia di San Gimignano 

Unser Weißwein Vernaccia di San Gimignano wird in unseren Weinbergen in 

der Gemeinde San Gimignano geboren. Diese Rebsorte wächst in einem 

kleinen Gebiet der Toskana und wird streng kontrolliert. Die Qualität wird 

durch das Zeichen der kontrollierten und garantierten Herkunft (DOCG) 

garantiert, Vernaccia di San Gimignano erhielt 1966 als erster italienischer 

Wein das Zeichen der kontrollierten Herkunft (DOC) und wurde 1993 mit der 

DOCG ausgezeichnet. 

Die Böden für diesen Weinberg sind von mittlerer Textur, reich an Skelett 

oder kleinen Steinen, die unseren Weinen Frische und Salzigkeit 

verleihen. 

Der Wein Vernaccia di San Gimignano wird zu 100% aus Vernaccia-

Trauben hergestellt. 

Alle Trauben werden Anfang September von Hand in kleinen 12 kg 

Kisten geerntet. 

Anschließend werden sie 24 Stunden bei einer Temperatur von 3 ° C 

gekühlt, um eine anschließende Verarbeitung bei niedrigen 

Temperaturen zu gewährleisten, um den Most nicht zu oxidieren und 

die Aromen der Trauben und des zukünftigen Weines zu erhalten. 

Zuerst werden die Trauben bei niedrigem Druck (ca. 0,6 atm) gepresst, 

die Mazeration auf der Schale erfolgt bei niedrigen Temperaturen. 

Dieser Prozess aktiviert die Extraktion von Verbindungen aus der Haut, 

die Aromastoffe bilden. Dieser Wein hat ein ganz besonderes Aroma. 

Die entstandene Würze wird zur Reinigung 48 Stunden bei 9°C 

dekantiert. Nach dem Dekantieren der klaren Würze steigt die 

Temperatur um ca. 14 °C an, es beginnt die alkoholische Gärung, die 

mindestens 2 Wochen andauert. Nachdem die Würze zu Wein 

geworden ist, wird sie dekantiert und 6 Monate in Stahl auf "feinem 

Sediment", dh auf seinem natürlichen Sediment aus inaktiver Hefe, 

aufbewahrt, das bei wöchentlichem Rühren Weichheit und Aromen 

dem zukünftigen Wein Stabilität verleiht. 

ORGANOLEPTISCHE BESCHREIBUNG.                             

Name: Vernaccia di San Gimignano DOCG. 

Trauben: Vernaccia di San Gimignano 100% 

Farbe: strohgelb mit grünen Noten 

Geruch: Zitrusnoten von Limette und Grapefruit kombiniert mit einem Hauch von Balsamico- Kräutern und 

weißem Moschus                                                                                                               
GESCHMACK: der Geschmack ist exquisit, bleibt würzig und sehr frisch. Die Säure wird durch die 

dynamische Struktur des Weines gut ausbalanciert. Der Nachgeschmack ist aromatisch und saftig. 

Gut kombinierbar mit: heiße Fisch Vorspeisen, Gedünstete Meeresfrüchten, weißen Fleisch, Gemüse Risotto  

PROZENTANTEIL ALKOHOL 13%                    

Größe 0,75 L 

Genieß Temperatur: 10 ° C  
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Primario 

IGT Toscano Rosso 2019 

Dieser Toscano Rosso Wein wird in seinen eigenen Weinbergen in 

der Stadt San Gimignano geboren und eignet sich sehr gut für die 

Herstellung hochwertiger Weine. 

Die Weinberge, aus denen dieser Wein stammt, werden auf Böden 

von mittlerer Textur mit der Anwesenheit von Sand und Skelett 

(kleinen Steinen) angebaut, was dem Aroma eine raffinierte Eleganz 

und Komplexität verleiht. 

Primario wird aus Sangiovese-Trauben hergestellt, die von einem 

kleinen (nicht mehr als 5%) Anteil anderer roter Trauben aus der 

Toskana wie Merlot begleitet werden. 

Alle Trauben werden bei Vollreife von Hand gelesen, was in der Regel 

zwischen der dritten und vierten Septemberwoche geschieht. 

Gesammelt in kleinen Kassetten von 12 kg. Außerdem wird es beim 

anschließenden Entfernen der Stämme einem sanften Pressen 

unterzogen. 

Die Gärung erfolgt bei einer kontrollierten Temperatur von 26 - 28 ° 

C mit ausgewählten Hefen; Die Mazeration auf der Schale dauert 

etwa 15 Tage. Am Ende der Mazeration der Schalen und der 

alkoholischen Gärung bleibt der Wein bis zum Ende der 

malolaktischen Gärung bei kontrollierter Temperatur. Ab diesem 

Moment beginnt die Reifephase in Stahlbehältern bei kontrollierter 

Temperatur für 8 Monate vor der Abfüllung. 

Ein makelloser Nachgeschmack, der PRIMARIO-Wein wird Ihren 

Urlaub oder Ihr Abendessen mit Freunden mit dem toskanischen 

Aroma von Qualitätswein schmücken! 

 

 

ORGANOLEPTISCHE BESCHREIBUNG 

Name: Toscano Rosso 2019 

Trauben: Sangiovese 95% , Merlot 5% 

Farbe: dunkelrot 

Geruch: frisch-fruchtiges Aroma mit einem Hauch von Kirsche. Das Bouquet erweitert sich mit 

interessanten Noten von Rinde 

 

Gut kombinierbar mit: Pasta, Fleisch, Gemüse, 

 

PROZENTANTEIL ALKOHOL 13% 

Größe 750 ml 

Genieß Temperatur 18 ° C  
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OTTAVO Giorno 
IGT Toscano Rosso 2019 fassgereift-barrique 

 

Die Weinberge, die für diese Weinmarke verwendet werden, sind die 

ältesten Weinberge unseres Unternehmens und werden auf Böden 

von mittlerer Textur mit dem Vorhandensein von Mergel und 

Albrese angebaut, die sich sehr gut für die Herstellung hochwertiger 

Weine eignen. 

Der Wein wird aus Sangiovese-Trauben gewonnen, begleitet von 

einem kleinen Anteil anderer roter Trauben der toskanischen 

Tradition, wie Canaiolo und Colorino, die 3% nicht überschreiten. 

Vollreife Trauben werden nach sorgfältiger Selektion von Hand 

gelesen, die in der Regel in den ersten Oktoberwochen durchgeführt 

wird. Nach der Ernte werden die Stämme entfernt, dann wird die 

Ernte sanft gepresst. 

Die Gärung erfolgt bei einer kontrollierten Temperatur von 26 - 28 ° 

C mit ausgewählten Hefen; Die Mazeration auf der Schale dauert 

etwa 15 Tage. Am Ende der Mazeration der Schalen und der 

alkoholischen Gärung bleibt der Wein bis zum Ende der 

malolaktischen Gärung bei kontrollierter Temperatur. Nach der 

malolaktischen Gärung reift der Wein 12 Monate in Barriques aus 

französischer Eiche. 

Nach der Reifung im Holz vor der Abfüllung reift der Wein 4 Monate 

in Edelstahlbehältern. Wein der höchsten Kategorie und der Stolz 

unseres Unternehmens! 

 

ORGANOLEPTISCHE BESCHREIBUNG 

NAME: Toscano Rosso 2019 

Trauben: Sangiovese 97% (Colorino, Canaiolo 3%) 

FARBE: intensives rot 

GERUCH raffiniert und luxuriös, mit präzisen Noten von Pfeffer und 

Kardamom. Das Aroma öffnet sich süßlich mit tiefen Holznoten. 

GESCHMACK: im Mund ist der Wein weich, umhüllend. Ausgezeichnete 

Struktur, ausgewogener und sehr lang anhaltender Geschmack. Nach einem 

Schluck kehren holzige Aromen, Vanillesüße und Gewürze zurück. 

 

Gut kombinierbar mit: Fleisch 

 

PROZENTANTEIL ALKOHOL 13,5% 

Größe 0,75 L 

Genieß Temperatur: 18 ° C  

 

 

 

mailto:info@belagaio.de
http://www.belagaio.de/


 

                     info@belagaio.de - www.belagaio.de – www.belagaio.com 

Villa podere Cerciano 

Tosacno Rosso 2019 in Eichenfässern gereift - Tonneoux 500 
Die Weinberge für diese Weinmarke 
wachsen auf den Hügeln im Herzen der 
Toskana, auf dem Gebiet von 
Radicondoli und Grosseto. Sie sind 
nach Süden ausgerichtet und befinden 
sich auf dem Territorium des Reservats 
auf Böden mittlerer Textur mit Sand 
und Skelettfragmenten oder kleinen 
Steinen. 

Dieser Premiumwein wird aus 
ausgewählten Trauben von Sangiovese-
Trauben mit einer kleinen Menge 
Merlot hergestellt. 

Vollreife Trauben werden nach sorgfältiger Selektion von Hand in kleinen 12 kg Kassetten 
geerntet. Geerntet wird in der Regel von Ende September bis zur ersten Oktoberwoche. 
Und am selben Tag geht er in die Cantina. Dies ist notwendig, um die Frische des 
Ernteguts zu erhalten. Nach dem Entfernen der Stämme werden die Trauben einer 
sanften, zarten Pressung unterzogen. 

Die Gärung erfolgt bei einer kontrollierten Temperatur von 26 - 28 ° C mit ausgewählten 
Hefen. Die Mazeration auf der Schale dauert etwa 15 Tage. Am Ende der Mazeration auf 
den Schalen und der alkoholischen Gärung bleibt der Wein bei kontrollierter Temperatur 
bis zum Ende der malolaktischen Gärung. 

Nach der malolaktischen Gärung reift der Wein 18 Monate in französischen Tonneoux-
Fässern aus Eiche. Anschließend reift der Wein mehrere Monate in Edelstahlbehältern, 
bevor er in Flaschen abgefüllt wird. Und er reift weitere 3 Monate in der Flasche. 

Premiumwein ist das Symbol unseres Unternehmens BELAGAIO mit einem Lagerpotential 
von bis zu 30 Jahren. Dieser Wein wird zum Highlight Ihres Weinkellers. Etikett in 
Entwicklung. 

ORGANOLEPTISCHE BESCHREIBUNG 

NAME: Toscano Rosso 2019 

Trauben: Sangiovese 80% e Merlo 20%. 

FARBE: Rubin 

GERUCH elegantes Aroma, voll mit fruchtigen, 

Schokoladen und Tabak Noten 

GESCHMACK: tiefer und umhüllender Geschmack vom 

Wein im Mund. Die Tannin Textur ist dicht und seidig und 

gut ausbalanciert mit Säurekomponenten. Der 

Nachgeschmack ist langanhaltend Gut kombinierbar mit: 

gegrilltes Fleisch, Fleisch, Fleisch Suppen, Meditation 

 

PROZENTANTEIL ALKOHOL 13,5% 

Größe 0,75L 

Genieß Temperatur: 18 ° C  
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